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Wiener Charme beim Boutique-Hotel
»LVYDWIG«-Bar als neues
Naschmarkt-Highlight

Beim Hotel Beethoven eroff-
net ein schickes Lokal mit
authentischem Barleben.
Wien. Die Bareroffnetam
Donnerstag und wird sich,
auch wegen der Offnungs-
zeiten von Dienstag bis
Samstag ab 16 Uhr, vor al-
lem an die After-Work-
Kundschaft richten. Der
Gast sollvom Ambiente aus
Holz, Leder und stilvollen
Einzelteilen aufgefangen
werden und die Zeit wah-
rend des Verweilens ver-

gessen lassen. Die mehr-
fach ausgezeichnete Mas-
terclass-Bartenderin Isa-
bella Lombardi sowie die
Gastronomen Barbara Lud-
wig und Paul Rittenauer
stehen hinter dem Konzept
der modernen Bar, die auf
alten Traditionen basiert.
Eisblock. Herzstiick des
Lokals im 4-Sterne-Hotel
Beethoven in der Papage-
nogasse 6, ist die Bar mit
Eisblock, die durch einen
Gasttisch verlangert wird

S\ a
Der neue After-Work-Hotspot.

und den Barkeeper beim
Mixen der Drinks in den
Mittelpunkt setzt. Kulina-
risch gibt es Gabelbissen
und osterreichische Ki-
che, ganz ohne Schnick-
schnack.
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Neue Bar am Naschmarkt

Das ,,LVDWIG" widmet Wiener
BerUhmtheiten eigene Cocktails.

Man bringe den M.H. Collins

Naschmarkt. Eine,.echt Wiener Bar*: Das LVDWIG eroffnet mit einer Hommage an Michael Haupl und andere Promis

Ein rentraler Gasttisch soll im _LVOWIG" als Verlingeruag der Bar Ghenen

VON CHRISTOPH SCHWARZ

Der berihame Sager des lang
jahrigen Wiener Birgermess
ters it fast schon Teil der AR
tagssprache. Statt _Man bringe
den Spritrwein® heifit es nabhe
des Naschmarkis ab sofort
aber wohl Man bringe den
MH. Collins®

Am Donnerstagabend hat
dort im Heoeel Beethoven in
der Papagenogasse die Bar
JVOWIGT ertiffnet. Und wed
sie eine _echt Wiener Bar
sein will, hat man heimische
Berihmtheiten auf der Cock
tallkarse verewigt

Der MH. Colling® ~ wie
ein Tom Collins, aber mit Gin
und Riesling erinmert an
Michael Hiupl, Der _Rock me
Amadeus™ « Marzipan, Wod
ka, Ginger Beer « ist natiirlich
ecine  Hommage an  Fako
wch Maria Antoinette (cine
gebirtige Lothringen, daher
der Tasfname Maria) findet

sich auf der Karne - mit Di
plomatico Rum, Cognac und
Schoko-Chili-Likie

Im Mittelpunks der neven
Bar sollen niche nur die Cock
talls seehen, sondern auch der
Barkeeper. Oder besser ge
sagt, dee Barkeeperin: Isabel
la Lombardo ist die Chefin
hinter der Bar, Die Gisse diir
fen sich auf geworfene Cock
tails® und einen grofen Eis
block frewen, aus dem live das
Eis fiir die Cocktails geschla
gen wind

(K)eine Hotelbar
Das Raumkoszept trigt dem
Rechnung: Giste sitzen an
eloem rentralen Tisch, der
als _architektonische Verlin
gerung der Bar und als Bahine
dient”, wie die Betreiber er
zhhlen

Gefohrt wird die Bar von
Ba Ludwig und Paul
Ristenaver, hinter dem Koo
pept mehit Archivekr Gregor

L0

Die (hafin hister der Bar: Isabella Lombardo

Eichinger - der KURER hat
berichtet

Angesiedelt it &e Bar
rwar im Boutiquehooel Beet
hoven. Gegen die Bezeich
nung Hoeelbar™ webst man
sich demnoch. Dus JIVIWIG™
sl offen fur alle Wiener. Man
hofft, als Gisse nicht sur Tou
rimen, soodern vor allem
auch Anramer, Geschaftsleu
te und Thesterbesucher aus
dem nahen Theaser an der
Wien anzusprechen

Auch me dem Castro Kon
zepe woller dee Betresher uber
raschen. Und lamen sich mit
den Detalls daber noch etwas
Lo, Die marische Karte
soll erst in et par Wochen
prisestiort  werden  Inawi
schen teile s bes der Ankiun
degung feave Gabebasen und
Klassiker der Gsterreschischen
Kuche

Geddfnee hat dan
IVOWIG™ Dienstag s Sams
g Jewolls von 16 s | Uhe

LA
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Neuer Hotspot LVDWIG.

LVDWIG - neue Bar
eroffnete am Naschmarkt

Mariahilf. Lichtblick far die

Gastroszenerundum den
Naschmarkt. Im Gebaude des Ho-
tels Beethoven 6ffnete nuneine sty-
lishe Bar mitinternationalem Flair
ihre Pforten. LVDWIG setztaufEs-
sen, Trinken und Kultur - Dienstag
bis Samstagvon 16 bis 1 Uhr.
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10 Dinge, die Sie 2020 machen sollten

VON JULIA SCHRENK

Der Janner, sagen so viele,

sei kein guter Monat. Ers-

tens, weil er so kalt ist, viel
kilter als der Dezember. Zwei-
tens, weil man so erschopft ist.
Von Weihnachten und Silvester,
dem ganzen Feiern und dem
vielen Essen. Drittens, weil man
glaubt, im neuen Jahr zumin-
dest kurzfristig alles besser ma-
chen zumiissen. Weniger essen,
mehr sporteln; weniger Gin To-
nic, mehr heiRe Ingwer-Zitrone.

Dabei wiirde es sich lohnen,
den Janner zu loben, weil er
nichts von einem erwartet und
man sich in Ruhe auf das neue
Jahr einstellen kann. Und das
klingt ziemlich vielsprechend.
Deshalb folgen jetzt: 10 Dinge,
die Sie 2020 in Wien machen
sollten.

1. Gehen Sie auf ein Kon-
zert! Editors im Februar, Bon
Iver im November und dazwi-
schen findet sich auch ziemlich
sicher noch eines.

2. Gehen Sie auf ein Open-
Air-Konzert! Sommernachts-
konzert in Schonbrunn ist am
21. Mai, von 11. bis 18. Juli fin-
det das Meta-Stadt Open Air in
Stadlau statt.

3.Steigen Sieaufs Dach!Im
April wird im Museumsquartier
die Dachterrasse auf dem Leo-
pold Museum eroffnet — mit
neuem Blick auf die Stadt.

4. Feiern Sie die Pilgram-
gasse! Nach einem Jahr Sperre
wird ab Ende Janner wieder an
der U4-Station Halt gemacht.
Partys sind schon angekiindigt.

5. Versumpern Sie in einer
Bar! Und zwar in einer neuen.
Am Naschmarkt hat kiirzlich

LVDWIG aufgemacht, in der
Neustiftgasse Moby Dick.

6. Gehen Sie ins Museum!
Das Mumok widmet sich ab Mai
Andy Warhol, das Freud-Mu-
seumeroffnet neu.

7.Gehen SieinsWirtshaus!
2020 machen spannende neue
Lokale auf. Besonders toll diirfte
ein Projekt im 7. Bezirk werden.
Details sind leider noch geheim.

8. Grillen Sie in der Stadt!
Am Donaukanal gibt’s erstmals
einen ,urbanen Grillplatz“,

9. Statten Sie dem Diana-
Bad einen letzten Besuch ab!
Im Oktober ist dort nach 200
Jahren namlich Badeschluss.

10. Gehen Sie wiihlen! Al-
so, wenn Sie wollen. Kann ja
nicht mehr allzu lang dauern,
bis der Wahltermin steht.

julia.schrenk@kurier.at



scheinlich um die schonste nicht von
Adolf Loos gemachte Bar der Stadt

1, Seltenstetteng S, Tel 01532 11 65

gl 204 Ubv, www festfloorbar ot

Sirdyard Dic Architekten Trou Lub
roth haben in den vergangenen Jahren
schr vicle Bars gestaltet, das Shang
haiTan, dic Miranda, das If Dogs Run
Free. Diese hier aber ist thre beste, sie
ist ein Wahnsinn. Ein Rausch auch
furs Auge. Arg

8. Lange G 74, Tel 01/402 46 24

Dv-50 18-2 U, www thebudyard 2t

Salzamt Was blich von den viclen Bars
des grandiosen Architekten Hermann
Czech? Palais Schwarzenberg seit Jah
ren stillgelegt, MaK-Café entfernt
Theatercafé detto. An der Bar des
Salzamt kann man noch nachempfin

den, wic unaufdnnglich und zugleich
genial eine Bar sein kann

1., Ruprechtspl. 1, Tel 01/533 53 32 Mo 17-2

D450 11,302 Ube, wwrw salzamt-wien at

Kieinod Das Kicinod ist seit ein paar
Jahren der Kulminationspunk! ciner
necuen, aber doch cher schr klassisch
ausgepragten Cocktailbarkultur. Das
Design stammt vom Industric- und
Yachtdesigner Benjamin Julian Toth
morgen croffnet ubrigens mit dem
Kleinod Prunkstuck in der chemali
gen Kix das nachste Megaprojekt die
ser Pantnerschaft

1., Singerstr. 7, Tel. 0151203 25, Mo-Sa
15.30-4, 50 17-2 Ube, www Klemnod wien

Loos Bar Eine der schonsten Bars der
2 Welt, mehr muss man nicht sagen. Ein
Gesamtkunstwerk

1., Kientner Duschgang 10, Tel 01512 32 83
tigl. 12-4 Uhe, www Jooshar at
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Kaum ein Lokaltyp ist funktional der
maBen festgelegt wie die Bar. Theke
Hocker, Tische, Sessel, Regale, alles o -
gewissermaBen definiert, nur ganz A
wenig gestaltenischer Spiclraum, das -
geht bis hin zu den verwendeten Far 4000 weitere
ben und Matenalien, lange Zeit sogar Lokale finden Sie
bis hin zur Hintergrundmusik. Geht im Lokalfuhrer
allerdings auch anders, wic man an «Wien, wie o8 lsst”
diesen Bars sicht www falter.at
First Floor Als die Furst Floor Mat
te der 90¢r-Jahre als Erganzung rum
Roten Engel aufmachte, waren Bars in Mit dem Lvdwig hat
Wien gerade nicht schr populis. Gre der Naschmarkt
gor Eichinger konnte sich bei scinem endlich eine
Design also spiclen, wiederverwerte vernunftige Bar in
te Tedle der kurz ruvor geschlossenen der Nachbarschah
Mounier-Bar und forschie an der ide
alen Thekenkrummung. Gut, den Bo roro
den wurde man heute anders machen KATHARING
aber bei der Furst handelt es sich wahs cossow

Beethoven surft Donauwelle

Eine neue kleine Hotelbar, die aus mehreren Grinden beachtlich ist

LOKALKRITIX
FLORIAN HNOLIER

ir haben ja gerade Beetho
W ven-Jahe, ja, das wirkt sich
auch gastronomisch aus

Im Restaurant Ludwig Van, zum Bei
spiel, das sich in einem der 68 Hau
ser Wiens befindet, in denen der Mann
aus Bonn zeitweise wohnte, gibt es
viermal pro Jahr ein Menu mit Spei
sen, die Beethoven auch schon ger
ne af. Und das Hotel Beethoven ne
ben dem Theater an der Wien, in dem
Ludwig van ja auch cine Zeitlang lo
gierte, sah nicht zuletzt durch cine In
itiative des Barprofis Paul Rittenauer
das Beethoven-Jahr als den gecigneten
Zeitpunkt, um seine etwas uberdimen
sionierte Rezeption in eine Bar um
zuwandeln. Die den Namen Lvdwig
tragt, was mehr oder weniger unver
meidlich war, weil die Besitzenin und
Dircktorin des Hotels Barbara Lud
wig heifit. Und cben gerade Beetho
ven-Jahr ist

Das ware jetzt alles noch nicht so
besonders pulsbeschlcunigend, waren
da nicht ein paar entscheidende Fak
toren. Erstens: Der wunderbare Gre
gor Eichinger sorgte fur die Gestal
tung, konkret fir cine lange Tafel
cin Mobelstiick, dem man in einer Bar
ja sonst cher selten begegnet -, eine
Ruckwand aus beweglichen Goldplatt
chen, die auf Luftbewegungen reagie

ren, fur eine Decke mit indirekter Be
leuchtung und am Rand des schmalen
Raums fur ein paar grandios cingefug
te Sitzgelegenheiten mit inrwatzig kiei
nen Tischchen, die ein bisschen an die
irrwitzig kicinen Tischchen im Café
Teitelbaum im Judischen Museum er
mnnern (das ja auch Gregor Eichinger
gemacht hat). Das Lvdwig ist jeden
falls eine Bar, in der es keine klassi
sche Bar, also keine Theke, keinen Tre
sen gibt, hier sitzt man beim Trinken
cinander gegentber, nicht nebenein
ander, das ist bemerkenswert

Dann ware da noch die Frau, die
hinter der nicht existicrenden Bar
steht und die seit drei Jahren eine der
tolisten Barkeeperinnen der Stadt ist

»‘/J
{ -

.}§ {“;m
X
&
o

&

13

AN\
-
7
TN {
S
4

6. Papagenog 6, Tel 01/58 74 48 X0
D-52 16-1 Uht, www ludwig bar

Isabella Lombardo aus Italien liebt es
mit Zutaten zu arbeiten, dic cin we
nig altmodisch wirken, und sic liebt
¢s auferdem, ihren Cocktailkreat:
onen interessante Namen zu geben
«Eroica” ist cin cher schwereres Gerat
JLombardo™ setzt dafur unter ande
rem den Klosterlikor Chartreuse und
auch ein bisschen Goldstaub cin, s
gibt auch einen Cocktail, der Haupl™
heilt, wie sich der zusammensetzt,
war am Tag der Eroffnung aber nicht
Zu eruicren

Und schlicBlich ist da noch das
Mikrofon. Die Lvdwig-Bar hat nim
lich cine gute Anlage, und weil da fru
her ja gleich dancben das Café Thea
ter an der Wien mit scinen legenda
ren . Donauwelle”-Gesangsdarbictun
gen war, wurde beschlossen, dass auch
im Lvdwig gesungen werden soll. Al
lerdings nur cin bis zwei Nummern
pro Performer und auBerdem nur nach
Akkrediticrung durch eine Jury, in der
unter anderem Elke Hesse satzt, Che
fin bei den Wiener Sangerknaben und
auBerdem Schulfreundin von Barbara
Ludwig. Das schaut so aus, als ob das
lustig werden konnte

Resumee:

Die Naschmarkt-Umgebung hat vie
les, cine vernunftige Bar aber noch
nicht. Jetzt schon, sie sicht aus wie
aus ciner Yacht und gesungen wird
auch v
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Neue Bar beim Naschmarkt
dunkle Bronze-Tone, glitzernde
Pailletten, coole Drinks

LOKALE,
UBER

DIE MAN
SPRICHT...

LVDWIG

Im Hotel Beethoven, Papagenog

asse 6,

1060 Wien, Tel. 01/58 74 48 20, Di-Sa 16-1

ach Hiusern, in denen
Ludwig van Beethoven
cinmal gewohnt hat, muss

man in Wien nicht lange suchen,
davon gibt es ein gutes Dutzend.
Auch das Hotel Beethoven neben
dem Theater an der Wien heiBt ge-
nau deshalb so, es lag also auf der
Hand, dic necue Bar ncben der
Rezeption etwas  verballhornt
LVDWIG zu taufen - eine wunder-
bar stimmungsvolle Anlaufstelle
fiir frithabends hiingen geblicbene
Naschmarktschwiirmer wie auch
fiir spit noch durstige Theater-
besucher. Uberraschend gleich
beim Hincinkommen: Diese Bar
hat keine lange Theke zum Abhiin-
gen. Vielmehr platzierte der fiir die
Gestaltung verantwortliche Archi-
tekt Gregor Eichinger cinen gro-
Ben Tisch direkt in die Mitte - was
dic Kommunikation zwischen den
Giisten erleichtern sollte. Isabella
Lombardi, quirlige Vertreterin

ciner jungen Barmixer-Kultur,
kiimmert sich um die Drinks, die
j¢ nmach verwendeten Spirituosen
rund 10 bis 15 € kosten. Eine Ge-
triinkekarte gibt es noch nicht, dort
werden sich aber neben vielen klas-
sischen Cocktails auch Kreationen
mit Namen wie Michael Hiupl
Collins (Hauptbestandteil Gin),
Eroica (Basis Cognac) oder
Lvdwig (Rum sauer) finden. So-
wieso erfindet Isabella gern auch
spontan auf Zuruf aus dem Publi-
kum neue Drinks. Auf die Frage,
ob ihr zum Thema . Pathétique*
etwas cinfallen wiirde, zauberte sie
aus dem Handgelenk eine ziemlich
schwermiitige Mischung als altem
Rum, dem Sirup von Palo-Santo-
Holz und Bitterorange-TOnen.
Bleibt vielleicht im  Repertoire,
vielleicht auch nicht. Es ist libri-
gens ratsam, nicht hungrig ¢einzu-
kehren - es werden nur Knabberei-
en gereicht, k]
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Mit dem Architekten Gregor Eichinger und dem Culinary-Designer Ido Garini begehen

die Gastronomen Barbara Ludwig und Paul Rittenauer eine Hommage an traditionelle

Barkultur und stellen die Bar in den Mittelpunkt

Der Naschmarke war scit jcher cin Drchkreuz exotisch-kuli
narischer Genisse, verbunden mit tradiiondler Bodenstandigheit
und Lokalkolorit. Dicse Fakten waren cin Leithild fir dic Ent
wicklung des LVDWIG*

Al Barabara Ludwig das Hotel Beethoven vor 10 Jahren Gber
nahm, war fir sie von Anfang an ctwas ganz Klar: JGleich rechts

vom Entrée witrde sich cine Bar wunderbar cignen.” Nach achn

Jahren, dic mit dem Umbau des Hotels vergingen, war e jetze
endlich so weit, diesen Herzenswunsch der Eigentiimerin Gestalke
werden 2u lassen. Das Wiener Kaffochaus war in sciner Tradition
und Funktion, vor allem im Biedermeier, fast gheichamusctzen mic
ciner amerikanischen Speakeasy-Bar® - diesen Gedanken greift
das LVDWIG auf. Einer der sowohl im In- wic auch im Audland
bekanntesten  Architckten auf dem Gebict der Gastroszenc
Gergor Aichinger, konnte dafur gewonnen werden: JFor mich war
dic gute alte Bar amerikanischen Zuschnitts cin Vorbild, Eine
langgerogene Theke, an der man mit Blick auf den Barkeeper ge
m Utdich sitzen kann, war meine Vision®, so der Profi. Es solle vor
allem cine Bar von Wicnern fir Wiener werden. Das LVDWIG
befindet wch im Gebiande des Boutique- Hoetehs . Beethoven® gegen

dber dem Papagenotor am Theater an der Wien

Dic Mdee der Bar-Dramaturgie ist, den Barkecper in den
Mittelpunke zu stellen ~ der Gast begibe sich so auf cine Reise
mit sceinem Keeper® und verliert wombglich das Gefihl far
Raum und Zeit. Das Zentrum der Bar bildet cin Gasttisch,
welcher die cigentliche architcktonische Veringerung der Bar
und dic Bihne des Barkoepens daneelle. Die stilistische Mdange
sy Holz, Leder und Wiener Terrazzo, die Architeke Gregor

Edchinger designte, rundet das Design niche nur ab, sondern gibe



Funk Botindighat. Paul Rittenaver, LVDWIG-  crinnert der Drink in Namen und Zusammensctzung an Hiupl

Goast b g x A en dic opuimale Balance Der JRock me Amadeus Marzipan, Wodka, Ginger Beer ~ ist
k A w i ' } nage an Falco. Im Mittclpunkt der ncuen Bar

chetect Desie d Se ok r de Cockraihks stchen, sonderr ,‘.“1,,|h;k..i...
Kk Raft > den Baraufentchale bt : Oder, besser gesage, dic Barkecperin: Isabella Lombardo ist dic

. | LN
i Cock o i xi d
» ™~ | L
A " ( t ) VDWIG fok t } f nd formicrn
> - he Ba araus s Ganzes. An der Bar dart gopessen werden
Setzplatzen mat H Es werde den Drinks feine Gabdbissen und Klassiker der
Clubmabx i Ffickowand”, d ’ F veatche eerrcichischen Kiche gercicht, auf Fusion oder exotische Neu
Musihanlag d t verzichtet. Das Kulinarikkonzepe r
K k | { pris | g wird 4 M n
fckt o sen | L ( ary-Designer Ido Gari imgesctzt. Bodenstandage
Eleganz und nicht abgchoben wind das Motto im LVDWIG scin
vDOwl A
Cockradkarn ., w Beispac Eincr der gelungensten Bar-Ne ginge in Wien, Hier stimme
MH ( kr an Borg M acl Hiug crt alles. K aber fein, und vor allem durchdache. Ohne Schnick
D . Sag angahrgen W Burg ~ ack | enden wollendes zcitgenstiges Design. Stammgastc
\ " S 2 g werde findc woh lf ind
X ' g 't Neg ~ h tuhlen wciland
\ M ge den MLH Graf Cae Neg Flore a ve Mal dic wun
( ( r m M ker gx e Cockrail bewmt
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Funkelnder Naschmarkt-Neuling. Traditionel-
le Barkultur trifft urbanen Zeitgeist: Individualisten und Hed-
onisten finden in der etwas anderen Hotelbar ,Ludwig” in der
Papagenogasse 6 ab sofort ihr neues zweites Wohnzimmer. Im
Zentrum des Geschehens: Spirituosen-Virtuosen mit ihren
detailverliebten wie raffinierten Drinks. www.ludwig.bar



NEUEROFFNUNG UND
URAUFFUHRUNG

Das zehnjahrige Jubildum des Hotel Beet-
hoven am Wiener Naschmarkt war Barbara
Ludwigs Inspiration, etwas komplett Neues
zu installieren. Das Ergebnis: die neue Bar
LVDWIG. Bodenstandig elegante Drinks
und Cocktails mit besonderem Feinschliff
werden hier kredenzt. Fiir die Geschafts-
fiihrerin, liebevoll auch ,die Ludwig vom
Beethoven” genannt, ist das LVDWIG ,das
Ziel einer langen Ideenreise”. =
www.ludwia.bar
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Was braucht man dieser Tage

BEETHOVEN IM BEETHOVEN In Hotel-

\ l l Bars kultivieren Pianisten Ublicherweise

’ das Genre des Cocktail-Jazz. Nicht so in
11.3. der Lvdwig-Bar des Boutique-Hotels Beetho-
ven am Naschmarkt. Bevor Hanna Bach-
mann am 24.3. im Musikverein mit einem Programm von
Alban Berg iber Beethoven bis Prokofjew auftritt, gibt sie
auf dem hoteleigenen Bosendorfer ein paar Kostproben
aus ihrem Konzert. www.hannabachmann.com, 17.30h
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ouvertiire im lvdwig

NN

Die Wiener Bar am Naschmarkt schligt ihr erstes Kapitel
auf. Die Phase der Ouvertiire, des Einspielen des Ensembles
mit Dirigentin Isabella Lombardo ist vollbracht. Gastgeber
Paul Rittenauer setzt auf die Vielfalt des Naschmarkts,

die zum Destillat gebracht wird und die optimale Balance
zwischen Essen, Trinken, Kultur und lokalem Flair
eingebettet in ein einzigartiges Design- und Servicekonzept
+Geworfene Drinks“ und ein Eisblock sind Protagonisten des
Schauspiels, straighte Drinks und Cocktails mit besonderem
Feinschliff das Ergebnis. ludw k)
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TEE-OFF BAR

DAS LVDWIG

ANFANG 2020 EROFFNETE EIN NEUES ZENTRUM FUR WIENER,
DESIGNAFFINE, INDIVIDUALISTEN, HEDONISTEN.
DAS LVDWIG - DIE NEUE WIENER BAR AM NASCHMARKT.

Mit dem Architekten Gregor Beethoven” gegeniiber dem Papager nie geben straighte Drinks* und
Eichinger und dem internationalen tor am Theater an der Wien. Dic Cocktails mit besonderem Feinschliff
Culinary Designer 1do Garini bege Unternehmerin Barbara Ludwig, d werden hier kredenzt
hen die Gastronomen Barbara Lud das Beethoven® seit 2009 fuhrt
wig und Paul Rittenauer eine Hom Idee: Flr mich war das Beethow Bei den feinen Gabelbissen und
mage an traditionelle Barkultur, ver Jubiliumsjahr 2020 sowie das kon Klassikern der dsterreichischen Kiiche
bunden mit zeitgeistigem Design. Der mende zehnjlihrige Jubiliium des wird auf Fusion oder exotische Neu
Naschmarkt war seit jeher ein Dreh Hotels Beethoven ein Impuls, etwas artigkeiten bewusst verzichtet. Ob
kreuz exotisch kulinarischer Gentisse komplett Neues zu installieren - etw Design, Barkarte oder Service, hdchst
verbunden mit traditioneller Boden das dem Wesen des Hauses und der Qualitht ist Ausgangspunkt jedes
stindigkeit und Lokalkolorit. Das Wie Umgebung entspricht - das LVDWIG  Details im LVDWIG. Die Bar wird ab 16
ner Kaffeehaus war in seiner Tradi war das Ziel einer langen ldeenreise Uhrvon Dienstag bis Samstag gedfnet
tion und Funktion vor allem im Bie sein und fokussiert mit ihrem Angebot
dermeier fast gleichzusetzen mit einer WERTIGKEIT vor allem auf den  Afterwork-Gast"
amerikanischen, Speakeasy-Bar” - die UND WIENER CHARME die Miglichkeiten, ins LVDWIG zu
sen Gedanken greift das LVDWIG auf kommen, sind vielfiiltig. Ob vor oder

Wer Details liebt, ist im LVDWI( nach dem Theater, nach der Arbeit

Die Bar befindet sich im Bestand richtig. Das ledigliche Vermengen us oder als Aperitif zu einem Dinner - bis

des Design- und Boutiquehotels  Verabreichen von Alkohol wird es | ein Uhr frith ist gedfinet
VOWIG eue € a ia ark
Papagenogasse ’
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Virtuelles Anstofden vor dem Laptop

Drinks. Cocktails, Bier und Gin: wie man sich trotz Social Distancing zur Verkostung treffen kann.

Wien. Nach Wochen im Homeoffice
sehnt man sich vielleicht schon nach
den Kollegen. Fiir ein digitales After-
Work-Treffen kann man sich nun per-
sonalisierte Cocktails, die gemeinsam
vor der Webcam verkostet werden, lie-
fern lassen. ,Damit man nicht den
Draht zur Firmencommunity verliert”,
sagt Johannes Paul Rittenauer vom An-
bieter JPR Gastronomie & Eventcon-
sulting.

Wer will, kann das Etikett persona-
lisieren, die Farbe des Getrinks dem
Firmenlogo anpassen oder ein Begleit-
schreiben beilegen. , Etwa mit motivie-
renden Worten®, sagt Rittenauer. Die
Drinks werden mit Untersetzer und
Knabbergebick geliefert. Das Set kos-
tet ab 29 Euro (digital-afterwork.at),

die Cocktails mixt die Bar Lvdwig. An-
fang des Jahres hatte Rittenauer das
Lokal am Naschmarkt aufgesperrt,
nun suchte er nach Alternativen wih-
rend der Krise. ,Das Konzept begann
damit, dass wir an 75 Mitarbeiter eines
Kooperationspartners  Cocktails ins
Homeolffice geliefert haben, verstreut
in ganz Osterreich®, so Rittenauer.

Gin-Party per Zoom

Wer lieber Gin verkosten mochte,
kann dies unter Anleitung von Markus
Braun am 2. Mai tun: Via Zoom pro-
biert man sich mit dem Experten
durch finf Sorten aus fiinf Bundeslan-
dem. Tickets sind noch bis Montag er-
hildich, die Kostproben werden vorab
geliefert.  ,Die  Genusskomponente

kann man auch gut online vermitteln®,
sagt Braun, der eigentlich Weiterbil-
dungen fiir Gastronomen im Bereich
Spirituosen leitet. ,Ich erzihle bei den
gefithrten Verkostungen iiber die Her-
stellung, die Kategorien und ein biss-
chen etwas Historisches.” Eine private
Gin-Party mit Freunden zu machen ist
auf Anfrage ebenso moglich (markus-
braun.at).

Kollektiv Bier trinken kann man
mit den Beerlovers aul Facebook. Der
Wiener Craftbeer-Hindler veranstaltet
mehrmals wichentlich Verkostungen
per Stream. Am Dienstag stehen sechs
Sorten von Omnipollo auf dem Plan,
zu Gast sind zwei Mitbegriinder. Die
Verkostung ist gratis, das Bier bestellt
man vorab online (beerlovers.at). (wal)
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G.)stroéxperté Paul Rittenauer bénn digitalen Aftrerrwork.

Servicepaket fiir das Homeoffice

nDigitales Afterwork«
mit Drinks und Zustellung

Ein Komplettservice fiir das
wDigitale Afterwork" mit
Drinks und Zustellung.
Wien. Gastroexperte Jo-
hannes Paul Rittenauer
(Bar LVDWIG) bietet unter
www.digital-afterwork.at
ein Servicepaket an. Uber
Zoom, Skype oderder App
+~Houseparty“ konnen
Kollegen digital gemein-
sam anstoRen und sozial
verbunden bleiben. Das
wDigitale Afterwork” ist
fiir 2bis 100 virtuelle Teil-
nehmer konzipiert. Die
feinen Cocktails stam-

men aus dem LVDWIG -
der Wiener Bar am Nasch-
markt.

Set. Das Standard-Set be-
steht aus einer Packung
Eis, Garnitur, Kkleinen
Snacks, Untersetzer und
einem Signature Drink.
Ab 29 Euro - Lieferung in-
kludiert.

Liefer-Service. Auch Bott-
led Cocktails kann man
sich online unter www.
drinks-at-home.com bestel-
len und bequem zum defi-
nierten Zeitpunkt nach
Hause liefern lassen.
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- HOTSPOT -—

COCKTATL IM FLACHNMANN

or sechs Wochen begannen die ersten Wiener Bars damit, ihre Cocktails

nach Hause zu liefern, entweder in Bestandteilen oder schon vorgemischt in Flaschchen.

Mittlerweile sind schon viele Top-Bars auf diesen Zug aufgesprungen, darunter die
Jarfumerie”, die Krypt®, Moby Dick” oder .The Chapel”. Seit voriger Woche ist auch die
brandneue Bar Lvdwig® im Rennen, unter dem Motto _houseparty” wahit man aus neun
von der groBartigen Isabella Lombardo gemixten Cocktails, die dann in 125-mi-Flaschchen
abgefilit mit Snacks und einer Portion Eis angeliefert werden (29, €).

www digital-afterwork_ at Von Florian Holzer
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Schani, trag den
Garten raus!

Ossi Schellmann

Barbara Ludwigs

Peter Hanke
Markus Geifller !x

Ralph Vallons

Theodor Vanicek, Schwabische ¢
Jungfrau (L) und Evemt-Profi

Paul Rittenaver in Barbara | -
Ludwigs Bar _Lvdwig”
- .

—
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Junge Bar trifft auf Wiener Tradition

(red). In Zeiten von Corona
gibt es ganz neue Maoglichkei-
ten, wie sich Wiener Betriebe
gegenseitig unterstiitzen kon-
nen. ,Zur schwibischen Jung-
frau®, das wohl dlteste Wasche-
geschift der Welt, das bereits
1720 am Graben 26 eroffnet
hat, greift nun der knapp funf
Monate alten Bar ,Lvdwig“ am

Foto: 1.V.g.

Naschmarkt unter die Arme.
Die Schneiderei hat eigene Mas-
ken fiir die Bar entworfen, die
auch fiir Gaste zum Preis von 15
Euro erhiltlich sind. Komplett
handgefertigt, zeigen sich die
schwarzen Masken mit golde-
nem Stick. Alle Infos zur Bar gibt
es unter www.lvdwig.at und zur
Schneiderei unter www.zsj.at
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mit Gisten beim
Cocktail-Tasting

)

Neues Gas.tro-Projekt am Naschmarkt
»Lvdwig-Bar« bietet ab
sofort Cocktail Rooms

Mariahilf. Das von Barba-
ra ludwig gefithrte Bou-
tique-Hotel Beethoven in
der Papagenogasse bietet
mit der im Janner 2020
von Gastro-Profi Paul Ritt-
enauvereroffneten Lvdwig-
Bar ab sofort bis Ende Juni
2020 exklusive Cocktail

Personen gebucht werden
~ das Check-in findet in
der Papagenogasse 6 von
15 bis 1 Uhr an der Rezep-
tion statt. Das Paket bein-
haltet vier Welcome-
Cocktails und kostet 99
Euro. Reservierungen
sind unter www.hotel-beet-
hoven.at und I r

Barbara Ludwig und
Paul Rittenauer,
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STADTMENSCHEN

Ein Hotelzimmer als
»Cocktail“-Salon

Nicht wenige Hoteliers iiberlegen, wie
sie in der Touristen-Durststrecke fiir
Belebung sorgen. Das Hotel Beethoven
beim Naschmarkt etwa verwandelt sei-
ne Zimmer (voraussichtlich bis Ende
Juni) in ,,Cocktail-Rooms“, die man
sich - maximal zu viert - fiir einen

Abend mieten kann: Am Wunschter-
min checkt man an der Rezeption ein,
bekommt das Zimmer plus vier Cock-
tails (um 99 €) - das Team der im Jan-
ner erdffneten, hoteleigenen Ludvig
Bar bringt diese (und auf Wunsch wei-
tere) Drinks ins Zimmer. Diese Salon-
zimmer ind je nach Stockwerk einem
anderen Thema - von Kaffeehauslite-
raten bis Oper - gewidmet.

Web: www.hotel-beethoven.at




